GUSTARE IL MEGLIO DELIA SEMPLICITA

ALL OSTERIA TICINO
DA KETTY & TOMMY

CARI CLIENTI,

LA NOSTRA CARTA MENU E IL FRUTTO DI UNA RICERCA CONTINUA DEL NOSTRO
CHEF ANDREA D'’ANNA
INSIEME AL SUO TEAM DI CUCINA.

VI PROPONIAMO UNA CUCINA SEMPLICE MA CREATIVA, CHE RISPETTA LA
STAGIONALITA E I PRODOTTI ANCHE DEL TERRITORIO, DA QUELLI PIU NOBILI A
QUELLI PIU COMUNI.

AMIAMO METTERCI SEMPRE IN DISCUSSIONE, CREARE E SPERIMENTARE PER
TROVARE I GIUSTI EQUILIBRI IN OGNI PREPARAZIONE.

LA RICETTA DELLA NOSTRA PIZZA E UN SEGRETO DI FAMIGLIA:
L'IMPASTO VIENE CURATO E LASCIATO RIPOSARE 48 ORE IN MODO CHE DIVENTI
PIU SOFFICE, DIGERIBILE E CROCCANTE, ANCHE NELLA SUA VERSIONE AL
CARBONE VEGETALE ATTIVO.

KETTY, TOMMY E TUTTO IL TEAM DI SERVIZIO, SONO VOLENTIERI A VOSTRA
COMPLETA DISPOSIZIONE PER APERITIVI, BANCHETTI CON MENU
PERSONALIZZATI.

VI AUGURIAMO BUON APPETITO

KETTY, TOMMY & TEAM
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PER INFORMAZIONI NON ESITATE A CONTATTARCI
TEL.: 091/ 791 35 81 WWW.OSTERIA-TICINO.CH



“VI PROPONIAMO UN PERCORSO,
PER ALIMENTARE LA VOSTRA CURIOSITA...
NON E UNA LISTA DI PIATTI, MA IL RACCONTO DI UNA PASSIONE
E UNA RICERCA CONTINUA CHE VORREMMO CONDIVIDERE
CON VOI...”

Chlt Audbew D Auna

MENU DEGUSTAZIONE

PER L'INTERO TAVOLO & SENZA CAMBIAMENTI
NUR FUR DEN GANZEN TISCH OHNE ANDERUNGEN

...ACQUA & TERRA...

SALUTO DALLA CUCINA
GRUSS AUS DER KUCHE
BATTUTA DI FILETTO DI MANZO AL COLTELLO,

MAIONESE AL TARTUFO & NOCCIOLE PIEMONTESI.
RINDSFILET-TARTARE AN TRUFFEL- MAJONNAISE & PIEMONTESISCHEN NUSSEN

723

L'UOVO 63°, POLENTA MORBIDA,

SPUMA DI ROBIOLA & SCAGLIE DI TARTUFO NERO.
63°C EI, CREMIGE POLENTA & ESPUMA VOM ROBIOLA KASE UND TRUFFEL

ok

“TORTELLONI DI GRANO SARACENO CHE SI CREDONO P1ZZOCCHERY’,

CON RIPIENO DI PATATE, VERZA, COSTE E FONDUTA AL BITTO.
BUCHWEIZEN TORTELLONIS MIT GEFULLT MIT KARTOFFELN, WIRSING, MANGOLD & BITTO FONDUE

223

GUANCIA DI VITELLO CBT, PUREA DI SEDANO RAPA & ZUCCA ALLA PIASTRA.
NIEDERGEGARTE KALBSBACKCHEN AN SELLERIE PUREE & GEBRATENER KURBIS

BROWNIE CALDO AL CIOCCOLATO E CASTAGNE CON GELATO ALLA VANIGLIA
WARMER SCHOKOLADEN-BROWNIE MIT KASTANIEN & VANILLE-EIS

95,- CHF P.P.

WINE & DINE

OGNI PORTATA ACCOMPAGNATA DA UN BICCHIERE DI VINO
JEDER GANG WIRD VON EINEM GLAS WEIN BEGLEITET

39,- CHF P.P.

n Gault-Millau
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LE NOSTRE PROPOSTE

ANTIPASTI

PROSCIUTTO CRUDO DELLA VALLE VIGEZZO & PIZZA STUZZICO AL CARBONE
FEINER ROHSCHINKEN AUS DER VALLE VIGEZZO, FOCACCIA BROT ‘STUZZICO” MIT AKTIVKOHLE-TEIG

SALAMETTO NOSTRANO E GIARDINIERA DI VERDURE
EINHEIMISCHE-TESSINER-SALAMI & ESSIG-GEMUSE

BATTUTA DI FILETTO DI MANZO AL COLTELLO, 25.-

MAIONESE AL TARTUFO & NOCCIOLE PIEMONTESI.
RINDSFILET-TARTARE AN TRUFFEL-MAJONNAISE & PIEMONTESISCHEN NUSSEN

SCALOPPA DI FOIE GRAS “ROUGIE’SU CROSTONE DI PAN BRIOCHE,

CASTAGNE CARAMELLATE E MOSTARDA DI MELE COTOGNE.
FEIN GEBRATENE FOIE GRAS «ROUGIE», AUF BRIOCHE BROT,
KARAMELLISIERTEN KASTANIEN & MARMELADE VON DER QUITTE
ABBINAMENTO DI VINO CONSIGLIATO:

WEINEMPFEHLUNG:

19.-

10,50

/33.-

29.-

PASSITO DI NOTO PLANETA DOC SCL/11.-

TARTARE DI RICCIOLA CON POMPELMO ROSA,

CAVOLO NERO & CRACKER AL TIMO
TARTAR VON DER BERNSTEINMAKRELE MIT ROSA GRAPEFRUIT, SCHWARZKOHL & THYMIAN-KEKS

AV L'UOVO 63°, POLENTA MORBIDA,

SPUMA DI ROBIOLA & SCAGLIE DI TARTUFO NERO.
63°C EI, CREMIGE POLENTA & ESPUMA VOM ROBIOLA KASE UND TRUFFEL

V' FOCACCIA AL ROSAMRINO, GORGONZOLA MORBIDO,

PUREA DI ZUCCA HOKKAIDO
ROSMARIN FOCACCIA, WEICHER GORGONZOLA, HOKKAIDO KURBIS-CREME

v INSALATA DI CARDONCELLI, RUCOLA, PERE WILLIAMS & NOCI PECAN
KRAUTERSEITLINGS-SALAT, RUCOLA, WILLIAMS BIRNE & PEKAN-NUSSE

VINSALATA 6612 INVERNALE
FOGLIE DI INSALATE MISTE, MOZZARELLA DI BUFAIA,

GERMOGTLI, BACCHE, FUNGHI MISTI MARINATA CON DRESSING AI LAMPONI
SALAT 6612, GEMISCHTE SALATBLATTER, BUFFELMOZZARELILA,
SPROSSEN, BEEREN, GEMISCHTE FRISCHE PILZE MIT HAUSGEMACHTEM HIMBEEREN-DRESSING MARINIERT

A SCELTA CON GAMBERONTI ALLA PLANCIA
WAHLWEISE MIT GEBRATENEN RIESENGARNELEN

DA ACCOMPAGNARE AGLI ANTIPASTI VI CONSIGLIAMO
ZUR BEGLEITUNG UNSERER VORSPEISEN EMPFEHLEN WIR

V P1ZZA STUZZICO CON SALE AROMATIZZATO AL ROSMARINO, & OLIO E.V.O
PIZZABROT MIT ROSMARIN AROMATISIERTEM SALZ, OLIVENOL EXTRA VERGINE

KETTY VI CONSIGLIA

I NOSTRI SFIZIOSI TAGLIERI DI SALUMI MISTI & PI1ZZA STUZZICO
KETTY EMPFIEHLT UNSERE LECKEREN AUFSCHNITTE MIT PIZZA BROT

S-21.- /M- 31.-/L- 41.-

A SCELTA CON SELEZIONE DEI NOSTRI FORMAGGTI +13.-/+19.-
WAHLWEISE MIT KASE

v PIATTI CHE POSSONO ESSERE PREPARATI ANCHE IN VERSIONE VEGETARIANA
DIESE SPEISEN KONNEN AUCH VEGETARISCH ZUBEREITET WERDEN

23.-

25.-

19.-

15.-

18,-

27.-

10.50
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P

V SPAGHETTONI DI GRAGNANO CREMOSI AL TARTUFO NERO
CREMIGE GRAGNANO SPAGHETTONIS MIT SCHWARZEM TRUFFEL

FUSILLONI DI FARRO AL RAGU DI CINGHIALE
DINKEL FUSILLONI AN WILDSCHWEINRAGOUT

\Y4 “TORTELLONI DI GRANO SARACENO CHE SI CREDONO P1ZZOCCHERY’,
CON RIPIENO DI PATATE, VERZA, COSTE E FONDUTA AL BITTO.

BUCHWEIZEN TORTELLONIS MIT GEFULLT MIT KARTOFFELN, WIRSING, MANGOLD & BITTO FONDUE

VRISOTTO CARNAROLI “RISERVA’ALLA BARBABIETOLA & COZZE
CARNAROLI RISOTTO “RISERVA’, ROTE-BEFTE & MIESMUSCHELN

V' RISOTTO FLAMBE DI KETTY & TOMMY ®
ZAFFERANO & GAMBERONI
MANTECATO & FLAMBATO CON GRAPPA DELLA CASA DI UVA AMERICANA

IN FORMA DI FORMAGGIO “MONTASIO” STAGIONATO
SAFRAN RISOTTO & RIESENGARNELEN IN DER KASF-FORM SERVIERT & FLAMBIFRT MIT AMERICANA HAUSGRAPPA

S ECONDI

FILETTO DI MANZO “CLASSICO”

CIPOLLA CARAMELLATA, VERDURE DI STAGIONE & PATATE NOVELLE
RINDSFILET VOM GRILL,
KARAMELLISIERTE ZWIEBELN, SAISONGEMUSE & NEUE-KARTOFFELN

CONSIGLIAMO IL FILETTO “ALLA ROSSINTI”

CON SCALOPPA DI FOIE GRAS “ROUGIE” ARROSTITA & TARTUFO NERO
WIR EMPFEHLEN UNSER RINDSFILET "ALLA ROSSINT*
MIT GEBRATENER FOIE GRAS «ROUGIE» UND SCHWARZEM TRUFFEL

GUANCIA DI VITELLO CBT, PUREA DI SEDANO RAPA & ZUCCA ALLA PIASTRA.
NIEDERGEGARTE KALBSBACKCHEN AN SELLERIE PUREE & GEBRATENER KURBIS

CARRE D'’AGNELLO, GRATIN DI PATATE,

BROCCOLO SELVATICO & RIDUZIONE AL MARSALA.
LAMM-KARREE, KARTOFFELGRATIN, WILDER-BROKKOLI & MARSALA REDUKTION

PESCATO DEL GIORNO DI LAGO O DI MARE

TAGES-FISCH AUS DER SEE ODER DEM MEER

GROSSE PIECE A PARTIRE DA 2 PERSONE (CA. 40 MIN.)

FUR 2 PERSONEN (CA. 40 MIN.)

“CHATEAUBRIAND OSTERIA”

CUORE DEL FILETTO DI MANZO 700GR Al FERR],
CONTORNO DEL GIORNO

SALSA BERNAISE & DEMIGLACE
HERZSTUCK VOM RINDS-FILET 700GR VOM GRILL FUR 2 PERSONEN
TAGES BEILAGEN, SAUCE BERNAISE & JUS

69.- P.P.

A SCELTA CON SCALOPPE DI FOIE GRAS
WAHLWEISE MIT GEBRATENER FOIE GRAS

+15,-CHF P.P.

27.-/35.-

23.-/27 .-

23.-/27 .-

23.-/27 .-

33.-

45.-

+15,-

45.-

47 .-

~PREZZO DEL GIORNO -

-TAGESPREIS-
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“NON SI PUO PENSARE BENE,
AMARE BENE, DORMIRE BENE

SE NON SI E MANGIATO BENE”

'"MAN KANN NICHT GUT DENKEN,
GUT LIEBEN, GUT SCHLAFEN,

WENN MAN NICHT GUT GEGESSEN HAT

(VIRGINIA WOLF)

Dota

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI SVIZZERI & ITALIANI 13.-/19.-
AUSWAHL VON SCHWEIZER & ITALIENISCHEM KASE

BROWNIE CALDO AL CIOCCOLATO E CASTAGNE CON GELATO ALLA VANIGLIA 13.-
WARMER SCHOKOLADEN-BROWNIE MIT KASTANIEN & VANILLE-EIS

BAVARESE DI MELA & CANNELLA CON CREMA INGLESE AL CIOCCLATO BIANCO
FEINE BAVARESE MIT APFEL & ZIMT MIT ENGLISCHER WEISSER-SCHOKOLADEN-CREME

TIRAMISU AL MANDARINO 12,-
MANDARINEN - TIRAMISU

MEZZA SFERA AL TOBLERONE, GELATO AL CARAMELLO SALATO E MANDORLE 12.-
TOBLERONE HALB-KUGEL, GESALZENES KARAMELL-EIS & MANDELN

ABBINAMENTO CONSIGLIATO CON I NOSTRI DOLCI:

PASSITO DI PANTELLERIA DI NOTO; PLANETA DOC 5CL 11.-
AMARETTO DI SARONNO 2CL/7,50

PER INFORMAZIONI NON ESITATE A CONTATTARCI
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